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NZMIDTVEST

Detailudskeering af delstykker af kad

Kort fortalt

Du leerer at kende de forskellige delstykkers anvendelse, kvalitetsbedemme kad og udeve
egenkontrol. Desuden vil du laere at handtere knive og andre veerktajer korrekt samt
detailudskeere og tilberede forskellige delstykker.

Fag: Detailudskeering af delstykker af kad

Fagnummer: Varighed

49971 4 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 832,00 DKK 4.362,40

Malgruppe: Kurset henvender sig til medarbejdere, der arbejder med fgdevarefremstilling og
gnsker at opna specifikke kompetencer i forhold til detailudskaering og kvalitetsbedgmmelse af
kad.

Beskrivelse: Du opnar viden, som ggr dig i stand til:

At kende de forskellige delstykkers anvendelse

At efterleve geeldende hygiejne forskrifter

At kende forskellige dyrearters alder og race

At kvalitetsbedgmme kad

At genkende de forskellige dele af dyret

At udgve egenkontrol

Pa baggrund af den opnaede viden opnar du faerdigheder i:

At handtere knive og andre veerktgjer korrekt og sikkerhedsmaessigt ansvarligt
At kvalitetsbedemme kad pa spisekvalitet

At detailudskeere udvalgte delstykker af kad fagligt og kvalitetsmaessigt korrekt
At tilberede forskellige udskeeringer korrekt
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