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Fremstilling af dekorative kager og desserter

Kort fortalt
Du | t fi tille d t t tte, flamb dek d rt bejde eft .
u leerer at rremstillie aesserter samt anretie, flampere 0g dekorere aesserier og aroejae erer KurSUSprIS

regler for fadevarehygiejne og egenkontrol.

Fag: Fremstilling af dekorative kager og desserter AMU:

DKK 416,00

Fagnummer: Varighed

48815 2 dage Uden for malgruppe:
DKK 1.616,60

AMU-pris: Uden for malgruppe:

DKK 416,00 DKK 1.616,60 . .
Tilmelding

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkakkener og
kantiner samt cateringvirksomheder. Du har ved kursusstart kompetencer svarende til 48814
Bred, kager og sede sager - trin 1.

Beskrivelse: Du kan:

Fremstille forskellige typer kager og desserter med tilhgrende pyntning/dekorering, anretning og
flambering.

Arbejde efter gaeldende regler for fadevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.
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